PAINS PI.ATS ET
CROUTES A PIZZA

CUITS SUR PIERRE

Pizza caprese avec tomates
d'été et mozzarella

Cuites directement sur pierre, nos croites

1es cRODTES A pizza STNEFIRE® SONT VLI EFEREES 771 svecusmess i parfaites pour la cuisine dassemblage
A LA PRINCIPALE CRODTE A PIZZA DU SECTEUR DU SERVICE ALIMENTAIRE. (speed scratch)sont 51Iffe,re» :

LA CROUTE PARFAITE.

APPARENCE REMPLIE DE BULLES PRATIQUE
ARTISANALE AVEC, DES NOTES SANS
FUMEES SACRIFIER,
LA QUALITE
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Nos pain plats et croiites a pizza
sont certifiés végétaliens et
cacheres.
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Batonnets de pain
plat au parmesan
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PAIN PLAT DE 12 PO X 6 PO

Pizza avec salami et mozzarella de bufflonne

MME ETANT HAUT DE GAMME,

$ JUSTIFIENT UN PRIX MOYEN PLUS ELEVE SUR LE MENU QUE LA P1ZZA TRADITIONNELLE'.

CROTE A PIZZA MINCE DE 12 PO

CROUTE A PIZZA DE 11 P0 X 9 PO

PAIN PLAT OVALE DE 13 PO X 3 PO
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12pox6po 13po X 5 po 11pox9po Diameétre de 12 po
460z(130g) 3,70z (105g) 10,60z (300 Q) 850z (241 g)
24 unités par caisse 36 unités par caisse 12 unités par caisse 32 unités par caisse
Durée de conservation : Durée de conservation : Durée de conservation : Durée de conservation :
7 jours 7 jours 7 jours 7 jours
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- Le produit est livré congelé et se décong@le rapidement - n'utiliser que ce dont vous avez besoin.
- Conserver couvert a température ambiante jusqu'a 7 jours, ou conserver au congélateur pour préserver Ia

fraicheur. Idéal servi chaud.

- Pour faire cuire la croiite, Ia placer sur une plaque (pour une croite plus tendre) ou directement sur la grille
du four (pour une croiite croustillante). La crodte peut aussi étre cuite sur pierre ou dans un four Impinger.

- Elle peut étre garnie et cuite en seulement quelques minutes. La température de cuisson recommandée
est de 425 °F pendant environ 6 a 7 minutes (selon le four), et 8 a 9 minutes si la croiite est cuite sur une

plaque ou un plateau.

- S'emballe facilement et résiste bien a Ia livraison.

* Les dimensions réelles peuvent varier.
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Tous les produits
Stonefire* sont
préparés dans
des installations
zéro déchet

POUR EN SAVOIR PLUS, VEUILLEZ VISITER STONEFIRE.COM/FOODSERVICE QU

COMMUNIQUER AVEC VOTRE REPRESENTANT LOCAL STONEFIRE™.
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