
ALIMENTEZ LEUR VITALITÉ 
EN TOUTE SIMPLICITÉ

LES REPAS ONT UNE INFLUENCE SUR LA 
SATISFACTION DES RÉSIDENTS EN MATIÈRE 
D’ÉTABLISSEMENTS ET DE QUALITÉ DE VIE1

Sandwich aux 
œufs et aux 
tomates avec 
mini pain naan

LES HÔPITAUX ONT BESOIN DE CONCEPTS DE 
REPAS ATTRAYANTS ET NOVATEURS, TANT POUR 
LES CAFÉTÉRIAS QUE POUR LES SERVICES DE 
RESTAURATION DESTINÉS AUX PATIENTS3

De nouvelles options alimentaires attrayantes 
peuvent accroître la satisfaction quant aux 
repas, tout en répondant aux préférences 

personnelles, aux restrictions nutritionnelles 
et aux besoins culturels des résidents.

•	 Texture tendre, facile à mâcher 
Tendance : des aliments plus conviviaux, en petites bouchées et pouvant être tenus dans la main aident les 
patients (ou les résidents) à manger de manière autonome, ce qui est bénéfique pour leur santé mentale et 
physique2

•	 Des informations nutritionnelles et un étiquetage transparents accessibles 
Assurez-vous que les résidents, le personnel et les visiteurs aient accès à de délicieux repas nutritifs

•	 Le pain naan est universellement attrayant 
L’alimentation est de plus en plus multiculturelle en raison d’une population vieillissante qui l’est tout autant2

•	 Nos pains plats et croûtes à pizza sont certifiés végétaliens et cachères 
Depuis quelques années, on assiste à une évolution vers des menus à base de plantes (sur les menus pour les 
patients)2 

NUTRITIFS ET DÉLICIEUX
FAITES-EN PLUS AVEC VOS MENUS

Salade aux 
œufs sur 
bouchées de 
naan

Soupe à 
l’oignon avec 
bouchées de 
naan original

Poulet au 
beurre avec 
pain naan 
en forme de 
goutte d’eau
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RÉVOLUTIONNEZ L’OFFRE DE REPAS AU SEIN DE L’ÉTABLISSEMENT

•	 Recettes de pâte authentique
•	 Ingrédients épurés, rien d’artificiel
•	 Pain naan à base de babeurre et de ghee 

véritables
•	 Options de pain plat certifié végétalien

•	 Préparation en quelques minutes
•	 Produits à décongeler et servir pratiques; moins de 

gaspillage
•	 Les produits optimisent les stocks et constituent une base 

polyvalente pour préparer différents plats au menu
•	 Une expérience uniforme à tout coup

•	 Texture moelleuse et coussinée avec la parfaite quantité de bulles et de 
marques carbonisées

•	 Idéals pour les plats à consommer sur le pouce
•	 Conservent leur forme, qu’ils soient chauds ou froids
•	 Peuvent être servis comme accompagnement, sandwich, pizza ou petite 

gâterie sucrée!

INGRÉDIENTS 
AUTHENTIQUES

AUGMENTENT 
LA RENTABILITÉ

PRATIQUES ET 
DÉLICIEUX
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Pain plat aux 
légumes sur 
pain plat oval de 
13 po x 5 po

CODE FGF NOM DU PRODUIT TAILLE UNITAIRE UNITÉS PAR CAISSE CERTIFICATIONS

PAIN NAAN TRADITIONNEL EN FORME DE GOUTTE D’EAU

8007820 Pain naan original en forme de goutte d’eau 8 po x 10 po 48

8000783 Pain naan à l’ail rôti en forme de goutte d’eau 8 po x 10 po 48

8100711 Mini pain naan original en forme de goutte d’eau 4,5 po x 6 po 64

8100709 Bouchées de naan original 3 po x 1,5 po ~350

PAIN NAAN ROND

8100710 Pains ronds naans original 4 po 192

8008390 Pain naan rond original 8 po 48

8100722 Pain naan rond original 10 po 50

PAIN PLAT

8100713 Pain plat original 12 po x 6 po 24   

8100714 Pain plat ovale 13 po x 5 po 36   

CROÛTES À PIZZA

8100712 Croûte à pizza traditionnelle 11 po x 9 po 12   

8100119 Croûte à pizza mince 12 po 32   
*  Les dimensions réelles peuvent varier

POUR EN SAVOIR PLUS, VEUILLEZ VISITER STONEFIRE.COM/FOODSERVICE
OU COMMUNIQUER AVEC VOTRE REPRÉSENTANT LOCAL STONEFIREMD


