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Les bouchées de naanStonefire* sont
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_Environ 350
unites par caisse
Durée de
conservation :
7 jours

* Les dimensions réelles peuvent varier

- Les bouchées de naan sont emballées en vrac surgelées. Garder les produits congelés et TRUE Tous les produits
décongeler seulement ce dont vous avez besoin. Stonefire™ sont préparés

- Pour de meilleurs résultats, chauffer le produit avant le service. Cuire dans un four préchauffé . .
3400 °F de 1 3 2 minutes. Madema contied dans des installations
zéro déchet

. T . , . s zero waste facility
- Les bouchées de naan peuvent étre utilisées chaudes, a température ambiante ou froides.

| @ it POUR EN SAVOIR PLUS, VEUILLEZ VISITER STONEFIRE.COM/FOODSERVICE OU
Stnefire

COMMUNIQUER AVEC VOTRE REPRESENTANT LOCAL STONEFIRE'™®.
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